EDB - Internet

Klip fra nettet - s@t ind i andre dokumenter

Klip tekst fra internettet

Pa internettet ser maske en tekst, du vil seette ind i et af dine egne dokumenter.

Som oftest kan det rent teknisk lade sig gare ret nemt.

Eksempel

Du vil samle alle dine bedste madopskrifter og skrive dem ind i Word.

Nogen af dem har du selv komponeret, og derfor skriver du dem selv ind med alt,

hvad du har lsert om Word.

Nogle opskrifter har du fundet pa internettet. Teksten fra dem kan du ofte kopiere og

indsaette i dit Worddokument, sa du ikke skal bruge tid pa at skrive.

Sadan kopierer du tekst fra en hjemmeside

Herunder ser du en opskrift fra en hjemmeside, som Irma tilbyder sig med.

-

Vinforslag til retten
Pris op til kr. 50:

Cotes du Rhone Caves de papes
Pris kr. 50 - 70:

Falasco Ripasso

opskriFTer # LANGTIDSBAGT
LAMMEK@LLE MED SAFRAN OG
HVIDE BONNER

til 10 person(er)

Lam og safran udger et skent par. De smager rigtig godt
sammen, og saucen far den flotteste farve.

Et stegetermometer passer tiden, s& invester gerne i sddan
et, hvis du ikke i forvejen er den stolte ejer.

Langtidsbagt lammekglle med safran og hvide bgnner:
2 lammeksgller

150 g blgdt smar

1 hakket lgg

4 fed hakket hvidlag

2 pk safran & 0,5 gram

2 tsk paprika

4 knuste piri-piri eller lidt cayennepeber

salt

Tilberedning:

Rgr smgarret jeevnt med lgg, hvidleg og krydderier. Gnid
kellerne med det rgrte smar og drys salt pa. Brun kgdet ved
175 grader i ca 15 minutter. Skru ned til 130 grader og lad
kedet stege videre i ca 11/2 time. Nar stegetermometeret
viser 66 grader er kgdet rosastegt, ved 70 grader er det
gennemstegt. Nu kan man ggre to ting med skyen. Servere
den som den er, fed og god eller skumme fedtet fra. Det gor
man nemmest ved at heelde skyen i en skal og stille den i
koleskabet. Fedtet leegger sig pa toppen og sa kan det
nemmere skummes fra.

Lun evt skyen lige for den skal serveres.

Hvide kogte bgnner smager fantastisk godt til lam. Leeg dem i
blgd dagen far, der star pa posen hvordan, og kog dem imens
lammekgllen simrer i ovnen eller tidligere p& dagen. Server
de hvide bgnner med et godt drys hakket persille og mynte,
salt, peber. Dryp til sidst lidt citronsaft og olivenolie over.

Kilde: Irma krydderiet 3, 2003

| princippet kunne du bare bruge udskriften af siden til din private kogebog, men nu
hvor du kan en masse i Word, vil du selv sta for layoutet, sa alle opskrifterne far et

ensartet udseende.

Pa neeste side ser du, hvordan en del af siden ser ud pa internettet.
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opskriFrer / [LANGTIDSBAGT
LAMMEK®@LLE MED SAFRAN OG
HVIDE BONNER

Lam og safran udger et skent par. De smager rigtig g
sammen, og saucen far den flotteste farve.
Et stegetermometer passer tiden, 53 invester germe i
=3dan et, hvis du ikke i forvejen er den stolte ejer.

Langtidsbagt lammekslle med safran og
2 lammeksller
150 g blegdt smer
1 hakket lsg
4 fed hakket hvidleg

J

Faktisk ser siden ikke helt sadan ud pa nettet. Teksten er her markeret pa neesten
samme made, som du markerer i Word.

Markering af tekst pa internettet

Klik med markgren pa det sted i teksten, du vil starte din markering.

Treek med musetasten ned til det sted i teksten, hvor du vil slutte din markering.

| Word kan du ogsa markere tekst ved hjeelp af f.eks. + piletasterne pa tastatu-
ret. Men den metode virker ikke pa internettet.

Kopiér det markerede omrade

Peg med musen i det markerede omrade og hgjreklik.

Veelg Kopiér i menuen, der kommer frem

eller

Brug genvejen _ctl J4[c|, som ogsa tager kopi af det markerede.

y; U 0L SImar

Indsaet i Word

Klim

Har du ikke allerede abnet et Worddokument, sa fa det gjort. TE en
Veelg i dokumentet, hvor du vil have indsat din tekst. ;*tkgd A
arker a

Der er forskellige méader at indsaette pa. De gennemgas her. Udskriv

Google Search ;
Fo grader I a8 12 minutter,

Indsaet (almindelig)
Der er 3 forskellige metoder

Metode 1 Metode 2 Metode 3

Veelg menuen Redigér Klik pa knappen Seet ind | Genvejstasten

Veelg Seet ind et
o+ v
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Teksten ses her indsat i et dokument.

@fj pokument 2 - Microsoft Word
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s Langtidsbagt lammekeolle med safran og hvide benner:
- 2 lammekaller
- 150 g bledt smar
1 hakket lag
4 fed hakket hvidleg
- 2 pk safran a 0.5.gram
& 2 tsk paprika

opskrirrer / LANGTIDSBAGT LAMMEK@LLE MED SAFRAN 0OG
HVIDE B@GNNER

- til 10 person{er)

Lam og safran udger et skont par. De smager rigtig godt sammen, og saucen far den flotteste farve,
- Et stegetermometer passer tiden, s3 invester gerne i sddan et, hvis du ikke i farvejen er den stalte ejer.

Nar der veelges Saet ind med en af de 3 metoder,
kommer teksten ind i Word med de formater, der
kommer med fra internettet.

Det kan man undga ved i stedet at veelge 9
5

Indseet speciel -

Veelg Redigér > Indseet speciel b
&

Du kan nu styre, hvordan teksten indseettes (se dia-

logboksen pé neeste side).

| boksen er markeret HTML-tekst. Det er det

tekstformat, der er anvendt pa hjemmesiden pa

internettet. Veelger du den, svarer det til at veelge

Seet ind almindeligt. #

Prov i stedet nogle af de andre, og se, hvordan det

kommer til at se ud.

Rediger

Vis  Indszet

Formater

p

Fortryd Formatering
Gentag Formatering

Udklipsholder...
Szet ind

Indszet spediel...

Ryd
Marker alt
S0,
Erstat...
Ga ...

Ctrl4+2Z
Ctrl+y

Ctrl+v

Ctrl+a
Ctrl+B
Ctrl+H
Ctrl+G

B
i

r. O
, 53

G

100 g BTedt smar
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Indszet speciel T

Kilde: Ukendt kilde

Som:
f =0T Annuller |
%" Inds=t: Formateret tekst (RTF) ;I

" Indsset keede: Tkke-formateret tekst

Uformateret Unicode-tekst

;I ™ vis som ikon

esultat
Indszetter indholdet af Udklipsholder som

k.
! ré HTML-farmat.

i

o _

leﬂ-&@'ﬁi?ﬁu-Jlﬁj 'q""g')—) £

4;{ Normal = Times MNew Roman - 12 ~| F &K U D
Eiler Rediger Vis Indss=t Formater Funktioner Tabel Vindue Hjeelp AdobePDF  Acrobatkommentarer Acrobat  OmniPage
X Indszet felt - AE - 5 IE; . B IES
20 BB E e | 2B %EK (I HERID DUSH
E| R - I FR I BRI I - A A - SR - R IS C RIS FAR IR E SIS CRANIRE RIS TR

Opskaifter-/-Langtidsbagt-lammekeolle-med-safran-og-hvide-benner-q
til-10-person(er)’
LIl

L

Lam-og-safran-udger-et-skent-par.-De-smagerrigtig'godt-sammen, -og-saucen-far-den-flotteste-farve 1
Et-stegetermometer-passer-tiden,-sd-invester-geme-i-sidan-et, -hvis-du-ikke-i-forvejen-er-den-stolte-
gjer

T LIl

+ C

- T

Langtidsbagt-lammekalle-med-safran-og-hvide-benner:{

N 2lamm ekeoll er]

- l'hakketlog®

\ defodboldoor dozadl L

@verst: dialogboksen for Indsaet speciel - kan se anderledes ud (afheengig af,
hvad man har kopieret)

Nederst: tekst indsat med valget Ikke-formateret tekst. Tekstformatet
bliver sa det, der er geeldende i dokumentet. Her er tekstfonten Times
New Roman og typografien Normal.

Vis koder er sat til.
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Glemte du at velge, hvordan teksten skulle indsaettes?

Sa er der rad for det.

Hvis du kigger grundigt efter, lige nar du indsaetter tekstklippet i
Word, sa kan du se en lille knap umiddelbart under tekstklippet.

4 Dokument 1 - Microsoft Word

i Fler Rediger Yis Indssst Formater Funhioner Tabel Vindue Hjslp  AdobePDF  Acrobat-kommentarer
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LANGTIDSBAGT LAMMEK@LLE MED SAFRAN OG HVIDE B

&1 10 person(er)

L ag st g el g i smager tatg sodtsamman, og saucen fi dan Ml fane,
Etstegetermometer passer tiden, n et, huis du den ejer.

Langtidshagt lammekslle me d safran og hvide bgnner:
2 |ammekaller
150 g blodt smar
1 hakket log
4 fed hakket hwidlrg
2 msanan an.s arat

4 knusoe Bicapi ller ik capennspeber
Tilberedning:

R smanas st ed 99, hidlog og bryddener, Srid katlarne mad des o srar og e sak gl Brun hrdet v

lad ketdet stege videre | 3 1172 time, Nr stegetermometerst viser erkpidet ved 70 gra.

S den som dan fed i3 o s S Tt ot Bax g e AL b gt 1A
5 kal

nemmere i .
Ui s skyen ligs ot dan skal sarveres.

fE ——
J

Klik pa knappen, hvis du vil &2ndre den made, teksten skulle indseettes pa.

mes fra,
zhal zerveres,

=

ﬁuldlﬁg o krydderier, Gid kallerne med det rivte st og drys sale pi Brun%
5. 1172 time, MEr stegetermometeret viser 66 grader er kodet rosastegt, ved 70 gra
fed og god eller skumme fadtet fra, Det gor man nemmest ved athalde skyen ien

Bevar kildeformatering

Bevar kun tekst

(' Brug samme formatering som destination

pe
:1_4 anvend bypografi eller Formatering, ..

N

man indsaetter tekst.

Sa bliver metoden f.eks. saledes:

Indseet (f.eks. via [ cul |+ V])

Tryk pa faromtalte knap, hvis du er utilfreds med det, du ser.
Veelg en anden metode til indsaettelse.

Knappen udvider sig med de muligheder, du
har for indseettelse af teksten.

Du far de samme muligheder, som omtalt for.
Faktisk kan knappen jo anvendes hver gang,
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Kan det ga galt?
Sagtens.
Nogen gange far du billeder eller andet med, som du ikke troede, du havde kopie-
ret. Ofte kan du i Word bare slette de ugnskede elementer. Og sa er alt jo godt.

Du kan ogsa forsgge at vaere mere omhyggelig med, hvad du kopierer. Men selv
med den starste praecision, vil du nogen gange fa noget med, du ikke er interesse-
ret i.

Du kan ogsa risikere, at det ikke er muligt at kopiere overhovedet fra en hjemme-
side. Maske kan du ikke engang markere det omrade, der interesserer dig. Men
sadan er det altsa.

@velse

Opret et worddokument. Kopier og indsaet noget tekst fra internettet.
Herunder nogle adresser, hvor du finder madopskrifter:
www.irma.dk > opskrifter

www.anjasopskrifter.dk

www.hvadfiskerduefter.dk (et af billederne er et link til opskrifter)
www.kaffen.dk/fr_opskrift.ntml

www.omelet.dk

Kopiér og indsaet billeder fra internettet

Samme princip som for tekst. Dog er det ikke ngdvendigt at markere et billede.
Hgjreklik pa billedet og veelg Kopiér. Derefter Saet ind i Word.

Kan det ga galt?

Sagtens.

Hvis hjemmesiden er lavet ordenligt, s& er billedet pa internettet af en kvalitet, der
ser godt ud pa skaermen, men ikke ngdvendigvis i et worddokument.

Men prov det alligevel. Vi kigger senere pa, hvordan du kan styre billedets placering
i dokumentet, og hvordan du kan finde billeder af god kvalitet pa nettet.

Her samme
billede i
2 forskel-
lige kva-
liteter fra
internettet
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